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Wine Bar Daniel-Etienne Defaix

-/ Daniel-Etienne Defaix Wine Bar

A 1h 5 de Parig, au coeur du Chablisien, le domaine ceno
touristique Daniel-Etienne Defaix propose une déclinaison
des grands crus locaux, dans son nouveau Wine Bar installé

ou dans son restau

dans de magnitiques caves du XI° siec
rant de spécialités régionales, La Cuisine aux Vins. Une
adiesse d'autant plus d'actualité qu'elle est au coeur d'un
événement incontournable | la Saint Vincent Tournante du
Chablisien, sur la commune de Milly-Chablis. Au pied des fa
buleuses Cotes de Lechel, les 6 el 7 tévrier, se succédent
deéfilés, animations, dégustations, intronisations, avec en
point d'orgue le Grand Banquet des Vignerons. Une féte qui
réunit raditionnellemant les amateurs venant de France, de
I'Europe entigre mais aussi de Russie, des USA, du Japon..
Vin au verre & partir de 5€ et menu & partir de 24,50€ Cha

blis Box, 242 € : séjour pour 2 comprenant 1 nuit & 'ndtel™, 1

déjeuner terroir, 1 diner Epicure et une dégustation

{ In the hear 1 of the Chablis r egion, the Daniel-Etienne Delaix

wine-tourism estate offers a selecti

Wine Bar, nesl

rant serving regional specialiies, | a Cuisine aux Vins. A particu

firly rede

hosling the olis Saint Vir

bruary), in Milly-Chablis, thare are parac

brations, all

lestival which tradilic

1ope, but also Russia, the USA and Japan , among others. Wine

by the

ackage for 2 including 1 night ina 2

Glou

PARIS 3¢

101 rue Vieille du Temple
Tél. 01 4274 44 32

C'est lncontournable du

moment. Tout l2 monde en

parle, Un lieu qui vaut vrai
ment la peine pour ses su
blimes termrines et ses
grands crus qui - chose ra
rissime & Paris - sont servis
au velre,

The hottest addiess in

town at the moment, it's on

averybody's lips - but its
popularity is also grounded

on the exquisite ter

and grands crus which are

He by the ¢

La Crémerie

PARIS &F

9 rue des Quatre Vents
Tél. 01 43 54 99 30

Une authentique crémeria
datant de 1800, transior

mée en cave a vins dans

ding up to the Grand Banquet des

ally brings e

s hom € 5 and lood fom € 24.

sant address given its location in the hear 1 of the ar es

Toumante. The 6th and 7th Fe

les, lastings and cele

ethar wine-lovers It om Eu

al, 1 raditional lunch

les années 50 avan! de se

spécialiser dans les vins
naturels. Un décor unique.

[ A maditional cf

s shop
dating back to 1800, stee
ped in history and llavour

which was converled inlo a

ar in the 1950s, be

wine
fore going on to specialise
in natural wines. A unique

setting

Les Papilles

PARIS 5¢

30 rue Gay-Lussac

Tél. 0143252079

Une table-cave & vin-épice
rie récompenséa par un Bib
Gourmand en 2008. Autant
dire que la table égale la
qualité de la cave propo
sant de superbes vins de
terroir sans a prior (Cor
bigres, Minarvois,

Saint Chinian...)

{ A restaurant-cellar-deli

fed a Bib

which was awe

Vignerons. A

0. Chablis Box, € 242

Le Wine Bar Daniel-Etienne Daﬁix. au cceﬁr du Chablisien.

 Quand le vin est tiré... Il faut le boire

-/ Once the wine’s open... it needs to be drunk!

Lorsqu'on boit une bonne bouteille, autant que ce soit

avec quelque chose d'agréable & grignoter ! V oici done
une sélection d'adresses qui font cave et restaurant & la
fois ; certaines sont récentes, d'autres plus établies, mais

Gourmand in 2008. All we

o 1o say is that the food

is as good as the cellar,

which offers greal local

wines (Corbiéres, Miner

vois, and many morea),

1l Vino

PARIS 7¢

13 bd de la Tour Maubourg
Tél. 01 4411 7200

Le restaurant d'Enrico Ber
nardo — meilleur sommelier
du Monde 2004 et une
éfoile Michelin - est un mo
déle en la matiére, Avec 1
500 rélérences issues des
meilleurs vignobles, il se
distingue par sa cuisine

cords

imaginée pour de
ving el mats mémorables.

Dégustation « al'aveugle »
autour de vins mystérieux
70 € pour 3 plats au déjeu

ner et 98 € pour 4 au diner.
Les curieux apprécieront la
dégustation thématigue pro

posée autour de 4 plats el

4 verres de vin (175 €).
{ The restaurant of Enrico

Bernardo - the M world's

nmelier and one Mi

b
chalin star - knows what

he's talking about when it
x. With 1,500

comes o wir

from only the best vi

18, he also offers ex

neya

cellent, imaginative food

quarantesing mer o
combinations of food and
drink, Blind-tasting of mys

course lunch and € 98 for 4

for dinner. Taster menu of 4

COUrses & 23 0ol

i 4 glass
wine (€ 175 for dinner)

La cave de Joél Ro-
buchon

PARIS 7€

3 rue Paul-Louis Courrier
Tel. 01 422211 02

Elle est & deux pas de son
Atelier, Parmi les 5 000

bouteilles qui dorment ici,

toutes sont de qualité. ..

-/ When you drink a nice bottle, it's a good idea to have

some tasty morsels to nibble on! So her e are some ad-

dr

on trouve bien sir de
grands ving mais aussi des
petits crus sélectionnés par
ce chel mythique.

f Just a stone’s throw away
frem his Atalier. Among the
lich are

000 bottles

kept hera, of course you'll
find some big names in
wine, bul also some lesser
known delights selected by

this legandary chaf

Bistrot du Somme-
lier

PARIS 8¢

97 boulevard Haussmann
Tél. 01 4265 2485
Meilleur sommelier du
monde 1992, Philippe
Faure-Brac organise dans
son restaurant des événe
ments autour du vin (pro
gramme sur le site
bistrotdusommelier.com).
Son ouvrage Comment

goditer un vin publié chez

which combine cellars and restaurants; some

Hachette a regu le prix Cur
nonsky 2006 du meilleur

livre de I'année

{1992's best sommelier in
the world, Philippe Faure
Brac organises a whole
range of wine-based
evenls in its restauranis

(programme at bis

trotdusommelier.com His

book, *Comment Godter un

' (How 1o taste win

blished by Hachette

arded the Curnonsky

prizesin 2 he best

book of the year

Vin Chai Moi
PARIS 188

18 rue Duphot

Tél. 01 40 15 06 69

Un lieu en pleine renais

sance composé de trois

espaces : un bar & vin,
un restaurant et une cave a
vins. Une excellente carte

met en avant de beaux
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